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BUSINESSLUNGH/

MO-FR VON 12:00 UHR BIS 15:00 UHR

%O%Z@g Wiirzfleisch in der Pastete an bunten Salaten

@m@zﬁg Bunter Salat mit Putenbruststreifen

%{Z@JO% HefekloBe mit HeiBen Holunderbeeren
egetariertag

@OMMQ Schnitzel mit Buttererbsen und Salzkartoffeln

Qf%@ Barschfilet in SenfsoBe und Butterreis

SCO - pro Gorncht
inkl. Suppe des Tages und einem kleinen Getrank

PARTNER FUR IHRE GESCHAFTSTERMINE: TAGUNGEN, SEMINARE, KONFERENZEN, FAMILIENFEIERN, CATERING
INFORMATIONEN UNTER TEL.: 030/ 308 864 80

S} S‘) Fudnarisches, ,
uope S Sbmz&g@b/mcé Cinment

3 verschiedene Suppen, Immer sonntags, Am 19.02.2012 um 18 Uhr kdnnen
taglich wechselnd, von 12:00 - 15:00 Uhr, Sie sich wieder beim kulinarischen
Mo-Fr von 12:00 - 15:00 Uhr groBes Berlin-Brandenburgisches Weinmeni mit dem Weingut “Klaus
so viel Sie mogen! Buffet, inkl. Kaffee und Tee Bohme" verwohnen lassen!

OO, 4P 550, 4P e

Restaurant Alvis
AlbrechtstralBe 8 + 10117 Berlin

.. 030/ 308 865 60 - kontakt@alvis-restaurant.de
www.alvis-restaurant.de
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